ET DURUM URUN

YAPRAK o EGITIM KARTI
DONERCISI

Lavaslari isitmak i¢in Durim Pleyt 1zgarasi 180 dereceye getirilir.Pleytin isitilarak
180 dereceye ulagmasi 15 dakikadir.

: ; | 28 Pleyt Gzerinde lavas serilir ve kuruma olmamasi igin trtinler
‘;\s\ hizl bir sekilde hazirlanir.

Isitilan lavasin Gzerine belirlenen gramajda Et déner
konulur ve esit oranda lavasa dagitilr.

Et donerin Uzerine sirasiyla; 30 gr sogan ve sogan
uzerine 25 gr domates (U¢ yarim dilim) Ust Uste
gelmeyecek bicimde dizilir.

TUm garnitur ve doner lavasa esit oranda eklendikten
sonra bastan baslayarak fazla bastirmadan rulo seklinde
sarilarak Grun yapilisi bitirilir.

Uriin ilk 6nce seffaf dirim posetine daha sonra da
durim kraft kagidina koyularak servis edilir.
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